


PLAT PRINCIPAL / HAUPTGANG

Wellington végétarien

Duxelles de champignons sauvages, épinards frais, Gruyère AOP fondu,  
noix et cranberries, sauce aux morilles et crème, gratin dauphinois  

au Vacherin fribourgeois, légumes de saison rôtis

Vegetarisches Wellington

Wildpilz-Duxelles, frischer Spinat, geschmolzener Gruyère AOP,  
Nüsse und Cranberries, Morchelsauce mit Rahm, Gratin Dauphinois mit Vacherin 

Fribourgeois, geröstetes saisonales Gemüse

DESSERT / DESSERT

En chaud-froid chocolat, passion, caramel
Mignardises

Chaud-froid Schokolade, Passionsfrucht, Karamell
Süsse Kleinigkeiten


