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menu de pâques

Ostermenü

Mise en bouche 

Mise en bouche



 Entrée / Vorspeise



Œuf onsen au miso blanc et asperges apprêtées de 
différentes manières


Onsen-Ei mit weissem Miso und auf verschiedene 
Arten zubereiteter Spargel


 

Plat/ Hauptspeisen



Filet d’agneau mariné à la menthe, petit pois, 
grenailles à l’estragon, condiment yogourt et jus 

d’agneau

Mit Minze mariniertes Lammfilet, Erbsen, Estragon-

Kartoffeln, Joghurt-Gewürz und Lammjus



Ou / Oder



Lotte croustillante cuite en vapeur douce,  petit pois, 
asperges blanches grillées, pommes fondantes, 

beurre safrané et huile verte 

 Schonend gedämpfter und knuspriger Seeteufel, 

Erbsen, gegrillter weisser Spargel, 
Schmelzkartoffeln, Safranbutter, grünes Öl


 

Dessert / Dessert



Œuf surprise / Überraschungsei



Mignardises / Kleine Köstlichkeiten



80.-
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