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Menu de Pâques végétarien

Vegetarisch Ostermenü

Mise en bouche 

Mise en bouche

 Entrée / Vorspeise



Œuf onsen au miso blanc et asperges apprêtées de 
différentes manières


Onsen-Ei mit weissem Miso und auf verschiedene Arten 
zubereiteter Spargel


Plat / Hauptspeise



Choux farcis aux noix de cajou et petit pois, glaçage au 
miso rouge, asperges en tempura et jus végétale


Mit Cashewnüssen und Erbsen gefüllter Kohl, Glasur aus 
rotem Miso, Spargel-Tempura und Gemüsesaft


Dessert/Dessert



Œuf surprise / Überraschungsei



Mignardises / Kleine Köstlichkeiten



80.-
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