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MENU DE LA FETE DES MERES 2026

Amuse-bouche /
Entree /

CEuf tamago et son nid croustillant, mousse a l'estragon, asperge sauvage grillée et
son caviar végétarien

Plats /

Tournedos de bar au beurre dacacia, grenailles fondantes, asperge blanche aux
amandes, coulis de liveche et beurre safrane

Ou/

Entrecote de beeuf a l'acacia, pommes boulangeres aux oignons nouveaux,
asperges panés au sésame, duo de sauce douce et corsé

Dessert /
Pistache, fraise, rhubarbe

Mignardises /
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