
fête des mères

Dimanche 10 Mai 2026



Menu de la fête des mères 2026

Menü zum Muttertag 2026



 Amuse-bouche  / Amuse-Bouche

 


Entrée / Vorspeise

 


Œuf tamago et son nid croustillant, mousse à l’estragon, asperge sauvage grillée et 
son caviar végétarien


Tamago-Ei mit knusprigem Nest, Estragonmousse, gegrilltem Wildspargel und 
vegetarischem Kaviar


 

Plats / Hauptspeisen


 

Tournedos de bar au beurre d’acacia, grenailles fondantes, asperge blanche aux 

amandes, coulis de livèche et beurre safrané

Seebarsch-Tournedos mit Akazienbutter, Schmelzkartoffeln, weissem Spargel mit 

Mandeln, Liebstöckel-Coulis und Safranbutter



Ou / Oder



Entrecôte de bœuf à l’acacia, pommes boulangères aux oignons nouveaux, 
asperges panés au sésame, duo de sauce douce et corsé


Rindsentrecôte mit Akazienbutter, Bratkartoffeln mit Frühlingszwiebeln, mit Sesam 
panierter Spargel, Duo aus milder und würziger Sauce



Dessert / Dessert



Pistache, fraise, rhubarbe

Pistazie, Erdbeere, Rhabarber



Mignardises /  Kleine Köstlichkeiten
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