
fête des mères

Dimanche 10 Mai 2026



Menu de la fête des mères 
végétarien 2026


Vegetarisches Muttertagsmenü 
2026




 Amuse-bouche  / Amuse-Bouche

 


Entrée / Vorspeise

 


Œuf tamago et son nid croustillant, mousse à l’estragon, asperge sauvage grillée et 
son caviar végétarien


Tamago-Ei mit knusprigem Nest, Estragonmousse, gegrilltem Wildspargel und 
vegetarischem Kaviar


 

Plats / Hauptspeisen



 Choux farcis aux noix de cajou et petit pois, glaçage au miso rouge, asperges en 
tempura et jus végétale


Gefüllter Kohl mit Cashewnüssen und Erbsen, Glasur aus rotem Miso, Spartel-
Tempura und Gemüsejus



Dessert / Dessert



Pistache, fraise, rhubarbe

Pistazie, Erdbeere, Rhabarber



Mignardises /  Kleine Köstlichkeiten
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